
(Гроховский В.А., Шокина Ю.В., Туршук 
Е.Г., Куранова Л.К., Николаенко О.А., Деркач 

С.Р.,  Ершов М.А., Волченко В.И., Бражная 
И.Э., Беспалова В.В.)

ФГБОУ ВО «Мурманский государственный 
технический университет»

Разработка и внедрение 

современных технологий продукции 

из водных биоресурсов 



«Концепция развития рыбного хозяйства 

России до 2020 года»
(принята Постановлением Правительства РФ  

сентябрь 2003 г.) 

«Доктрина продовольственной безопасности 

Российской Федерации»

(Указ Президента РФ от 30 января 2010 г. № 120 )

«Комплекс мер по обеспечению населения 

качественной пищевой и иной продукцией из водных 

биологических ресурсов»

(Поручение Правительства Российской Федерации

от 31.07. 2014 г. № АД-П11-5803)



В МГТУ разработано 112 нормативно-

технических документов на выпуск  

консервированной, солѐной, копчѐной, кулинарно

й продукции из водных биологических ресурсов 

(ТУ, ТИ, Нормы отходов, потерь, выхода готовой 

продукции)

• Освоено промышленное 

производство пищевой рыбной 

продукции по 59 разработанных 

ТУ и ТИ на 12 предприятиях г. 

Мурманска, Мурманской  и 

Тюменской обл.



НАУЧНО-

ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ

КОНСЕРВНАЯ 

ЛАБОРАТОРИЯ

МГТУ
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Анализ предпочтений по видам рыб 

для консервов в г. Мурманске



Анализ предпочтений рыбных консервов

по ассортименту  в г. Мурманске



Разработано, научно обосновано и 

утверждено 79 режимов стерилизации 

консервов различного ассортимента 

из водных биоресурсов 

На рыбоконсервных предприятиях 

Мурманска и Тюмени внедрено 

55 режимов стерилизации

различных видов консервов 
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Наименова-
ние

продукта

Содержание, г/100 г сухого вещества

сух. 
в-в

органических в-в минеральных в-в

альги-
новой 
к-ты

маннита фуко-
идана

лами-
нарана

азотистых
соедине-

ний

липидов золы йода

A. nodosum 89,0 26,6 3,5 10.2 2,4 4,66 0,72 19,3 0,05

F.vesiculosus 87,2 15,4 5.3 14.4 3,4 4,91 0,62 22,8 0,02

Химический состав бурых 
водорослей 



Виды консервов с фукусом

25

Консервы 

Паштеты  рыбные   с 
овощами и фукусом

Консервы –паштеты с 
стерилизованные

Консервы 
паштеты 

пастеризованные

Консервы без 
предварительной 

термической обработки

Рыба с 
овощным 

гарниром и 
фукусом

Рыба с 
овощами и 
фукусом с 

добавлением 
масла

Рыба с 
овощами и 
фукусом в 

желе















ПОДКОПЧЁННАЯ  

И МАЛОСОЛЁНАЯ 

РЫБНАЯ ПРОДУКЦИЯ 

С АРОМАТОМ 

КОПЧЕНИЯ







ИЗГОТОВЛЕНИЕ 

ИЗОЛЯТА РЫБНОГО 

БЕЛКОВОГО (ИРБ) ИЗ 

ПУТАССУ И САЙКИ















НОВЕЙШИЕ 

РАЗРАБОТКИ

В ОБЛАСТИ РЫБНОЙ 

КУЛИНАРИИ
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УНИВЕРСАЛЬНАЯ 

КОПТИЛЬНО-

СУШИЛЬНАЯ 

УСТАНОВКА

(УКСУ)









БЛАГОДАРЮ

ЗА ВНИМАНИЕ! 


